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CERASUOLO D'ABRUZZ0
DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA

VARIETA: Montepulciano d'Abruzzo

AFFINAMENTO: circa 8 mesi in vasca di acciaio

ALCOOL: 13%

TEMPERATURA DI SERVIZIO: 12/14 °C

COLORE: Rosa intenso

NASO: piccoli frutti rossi e note balsamiche

GUSTO: buona struttura sostenuta da buona freschezza
e persistenza

3 ABBINAMENTI: primi, pesce, salumi, formaggi di media
FAMIGLIAFERD, ol stagionatura

LOCALIZZAZIONE VIGNETO: Spoltore

ETA DEI VIGNETI: gli impianti hanno un'etd che va dai 40 anni in su.
FORMA DI ALLEVAMENTO: pergola abruzzese

SESTO D'IMPIANTO: 1600 viti per ettaro.

TIPOLOGIA DI TERRENO: il terreno argilloso.

RESA PER ETTARO: 80 quintali per ettaro.

EPOCA VENDEMMIALE: intorno a meta settembre

VINIFICAZIONE: I'uva viene raccolta manualmente in cassette da 20 kg, dopo la raccolta viene diraspata,
pigiata, il mosto viene subito separato dalle bucce e avviato alla fermentazione spontanea in vasche di
cemento.
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